C篇  先进加工工艺保证食品安全 — 分包式涮肥羊调料生产线

    安徽信远包装科技有限公司研制的分包式涮肥羊调料生产线，采用分包式加工工艺，将火锅底料分为调味粉料包、辣椒炒料包、辣油包、牛油包、蔬菜包、中药营养包等不同的分体包装，然后按清汤包、辣汤包等不同口味，对各个小包进行组合包装，产品的配料一目了然，直观清楚，消费者购买放心，而且可依据口味的轻重不同用料，食用更加舒适，食品安全有了更好的保证。

    安徽信远调料、火锅底料全自动包装系统，包括以下生产线设备： 

1、辣椒净选切制生产线设备：干红辣椒的风选、磁选、目选、除尘、切段、去籽、净化。 

2、炒料加工设备：辣椒炒料的自动化机械加工，按工艺要求自动完成炒制、搅拌 、出料。 

3、辣椒油炼制设备：按照规定的工艺流程，自动完成辣椒油的熬制与过滤，符合产 品品质要求。 

4、辣椒炒料包自动包装线设备：用于辣椒料包的全自动计量包装，

    5、粉料包自动包装线设备：将鸡精、味精、孜然、胡椒粉等，按照规定的配比混合均匀后，对混合粉料自动完成制袋、计量、充填、封口。

    6、中药包自动包装线设备：将当归、枸杞、白扣、草果、桂元、红枣、芝麻等， 按规定的重量或数量要求，自动计量并充填入同一包装袋，完成中药包的自动制袋包装。 

牛油包自动包装机：完成牛油（辣油）的自动计量、制袋、充填、包装。
2004年10月，小肥羊调味食品公司投资500万元建成了“小肥羊全自动火锅汤料生产线”，其加工工艺达到国内先进水平，属国内首创，使生产全过程实现无菌操作，产品采用无水、分体、一次成型的包装工艺，更有效地保证了产品的质量。 

　　先进的设备、精选的原料、秘制的配方、科学的工艺、严格的管理、高素质的员工队伍、高指标要求的作业环境是生产高品质的产品的保证。“小肥羊”家装火锅汤料，以“不沾小料涮肥羊”为特色，除火锅汤料所需的基本调料外，另辅之以精选的桂圆、草果等几十种滋补调味品，不但秉承了“久涮汤不淡、肉不老，鲜香绵长、回味无穷”的小肥羊特色品质，而且具有滋补、调理人体机能之功效。 
2010年元旦，内蒙古小肥羊调味食品有限公司总经理向安徽信远包装科技有限公司总经理倪合青高级工程师颁发战略合作奖杯。
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