厨房排油烟管道及设备防火清洗施工流程：


厨房排油烟管道及设备清洗验收标准：
1、 排油烟罩、防火篦子（运水风车）、清洗完后无油泥95%以上见不锈钢。

2、 排烟管道清洗完后，烟道内壁无块状油垢，90%以上见铁皮色。

3、 净化器清洗完，净化器箱子内无块状油垢，净化器片无油泥，95%以上见原色。

4、 排烟风机清洗完后，风鼓、风叶无块状油垢，能见底漆。

检查系统实际情况





根据实际情况确定清洗方案





根据清洗方案进行报价





人、机进驻现场遮盖保护





准备水源、电源、气源





清洗水平、垂直烟道





清洗风机、风阀和净化器





处理污物、恢复现场、人机撤离





用户监理和验收清洗质量








