吸油烟机的清洁常识

1、高压锅蒸汽冲洗法—把高压锅内冷水烧沸，待有蒸汽不断排出时取下限压阀，打开抽油烟机，将蒸汽水柱对准旋转扇叶，由于高热水蒸汽不断冲入扇叶等部件，油污水就会循道流入废油杯里。

2、洗洁精，食醋浸泡法—将抽油烟面叶轮拆下，浸泡在用3～5滴洗洁精和50亳升食醋混合的一盆温水中，浸泡10～20分钟后，再用干净的抹布擦洗。外壳及其它部件也用此溶液清洗。此法对人的皮肤无损伤，对器件无腐蚀，清洗后表面仍保持原有光泽。

3、肥皂液表面涂抹法—将肥皂制成糊状，然后涂抹在叶轮等器件表面，抽油烟机用过一段时间后，拆下叶轮等器件，用抹布一擦，油污就掉了。

4、清洗时先要断开电源，外壳和面板应经常用清洁精加温水擦拭，不要用汽油、苯待化学溶剂擦洗，以免影响表面没漆质量。

5、集油盒中的废油应定时倒掉，以免溢出弄脏厨具。严禁用水直接冲洗抽油烟机，以防电气部件进水。

抽油烟机的使用常识：

1、使用时，一般应在打开燃气灶前1-2分钟启动烟机。启动时最好应用高速档启动，启动后可根据厨房烟气大小变动高速或低速。

2、燃气灶应在油烟机正下方，抽烟效果最好。

3、烟机应在做完饭燃气灶关闭后继续工作3分钟或更长，保证把房间空气换新一次。

4、使用时，距烟机很近的窗户应关严，把门开一条缝，防止形成比较大
的空气对流，并能及时补充厨房内空气。

5、烟机正常使用六个月应清洗一次烟机内部，防止引起噪音大，振动大，吸烟效果不好等现象。建议网罩大约一周用软布擦洗外表面一次，每一个月拆下清洗一次。平时应保持每天清擦一次烟机表面，这样能保持烟机亮丽美观。清洗周期视使用情况可适当延长或缩短。
