
浙江温州市鹿城南郊五丰粮食机械厂   （使用手册）
企 业 简 介
温州市鹿城五丰粮食机械厂，主要研发、设计、生产精制粉丝产线设备。本厂以诚信、务实、专业的团队，积极创新的经营理念，得到广大客户的肯定。鹿城五丰现有技术人员若干名以及一批良好素质的管理人员，本厂始终坚持以“质量求生存、科技求发展、服务求信誉”以客户利益至上为宗旨。随着鹿城五丰规模的扩大，产品市场的拓展，及广大客户对鹿城五丰产品的青睐，经过研发的不懈努力，鹿城五丰产品质量稳步提升，产品的质量各新品种的开发都不断的在增加，服务质量也不断的在提高。为客户提供最优质的产品，最完善的服务，最优惠的价格始终是我们工作的方针和目标，让我们共同努力，为中国机械行业的发展做出应有的贡献！
精制自熟粉丝机的说明
我厂研制生产的精制粉丝生产线，是生产优质粉丝的专用设备，其生产工艺先进，设备有较高的机械化、自动化水平。保温自熟式粉丝机、自动挤丝机为本厂新型开发研制的粉丝生产设备，该机改变了以往的粉丝机的诸多缺陷，粉料熟化度高，实现了自动喂料，极大的降低了劳动强度，使产品质量得到显著提高。自动控制，其产品外观均匀、挺直，光泽亮白，晶莹剔透，久煮不糊汤，不断条，口感柔滑，有咬劲出产量高，一台每1小时能出300公斤
自动进粉自熟粉丝机
一、结构及工作原理

本机主要结构由变速系统，熟化螺旋组件，挤丝组件等到机构组成，使用该机可达在省工、少本、操作方便，经济效益好，是大小型专业户的理想食品加工机械。本机采用优质材料，最新封闭式减速器，动力轻、机器寿命长，产量高，质量可靠，长期供应配件，代办托运。来厂购买可当面试机，负责培训、操作人员及传授生产工艺。
二、技术参数

	型号
	WF-17、18AB型

	生产率（公斤/小时）
	300

	普通粉丝电机皮带轮配比
	大米￠170，玉米￠150   B-4条

	配用动力
	18.5-4极380伏

	   江西米粉外表光泽透明，配用动力（千瓦）22.5-4极380伏
	配电机皮带轮￠180  B-4条

	外型尺寸长×宽×高
	全自动进粉1000×690×1300

半自动进粉1000×690×850

	重量（公斤）
	全自动（480）半自动（420）

	操作人员（人）
	1

	粉镜片规格：
圆形：0.3、0.4、0.5、0.6、0.7、0.8、0.9、1.0、1.1、1.2、1.3、1.4、1.5、1.6、1.7、1.8、1.9、2.0 、2.1、 2.2、2.3、 2.4、 2.5 、2.6

扁形：0.3×3、0.3×6、0.3×8、0.3×10、0.3×12、0.3×15、0.3×18、0.3×20

平镜：1.1、1.2、1.3、1.4、1.5、1.6、1.7、1.8、2.0、2.1、2.2、2.3、2.4、2.5


三、安装与调试
1、本机可用水泥基础或用铁架式机架安装，由用户自行选择，本厂可代制铁架式机架，机架高度一般0.8米至1.2米为宜。
2、安装完毕后应仔细检查各连件接是否坚固，用手搬运皮带应灵活，不得有卡阻现象。
3、开机前应加够润滑油（40号机械油）以溢液孔为基准。
4、试运转：经上述检查加油后，可开机试运转，新机应进行半小时空载运转磨合，确认运转正常、平稳、无冲击、无异常振动和异常噪音可结束试运转。
5、为保证使用安全本机与电机连接皮带应自加防护罩使用安全。
6、接电源：将电机用直径约硬线2.78=6个平方毫米，电缆线3×6+1=6个平方毫米的铜导线接通电源，并将一电流表串接于线路中，装在便于观看的墙上。启动电机时，从料筒端向减速箱看，减速箱皮带轮的转动方向应是以顺时针方向转动。
四、试生产及日常使用
1、预热阶段
预热熟化螺旋：拌合少量用料，开动机器，用与少量倒入进料斗，让进粉管子出来时候，然后将粉料倒入斗内，正常生产。
2、日常使用

1 粉料制备：每日开机前事先做好待加工粉料的拌合；
2 各工作部件抓紧；每日开机使用时都应先抓紧
3 出粉丝后的操作工艺：挤丝口侧应置排风机（可装500-750W风机），对粉丝吹凉降温，粉丝则可按用户所需长度人工剪取、堆放。
五、粉料的制备
1、大米的准备
①冷水浸泡35分钟然后洗净出水沥干；
②约半小时后用粉碎机将大米碎成细粉（粉碎机筛片0.8为宜）
③加适量的水份拌匀，其湿度以用手捏成团而松开时一触即可散为小块为度，此时粉的含水率约（28%-30%）左右。

2、淀粉的制备

①玉米淀粉50%左右加入小麦干淀粉50%，加水份43%（湿粉丝）；

②玉米淀粉80%加入小麦干淀粉20%，加入水份43%（烘干玉米粉丝）；

③小麦干淀粉80%加入玉米干淀粉20%，加入水份43%（烘干小麦粉丝）；

④每100千克粉料中加入植物油300克左右，并设法和水拌匀，再拌入粉料中，可使粉丝在搓粉时，便于搓散；

5 加工某些粘稠的淀粉时，掺入20%左右的玉米淀粉不但搓粉进易搓散，而且会提高粉丝质量，食用时口感弹性也好。

注意：开机运转方向应是以顺着指针方向转动正常，才能放进螺旋

注意螺叶是反螺装紧螺叶，装好闷盖，开机生产时，把自熟过度管子阀门调小，预热熟化螺旋，进粉马达调节用1-2慢速进粉，自熟管子到挤丝口，熟料出来时，把自熟管子阀门调最大，进粉调速指针调到5-6就可以生产。

六、停机后维护保养
停机前：自熟小料斗，挤丝小料斗，加入小量水份，运转时把总开关关掉，拆除闷盖，拆除螺叶，退出螺旋，泡在水里，清理干净。
注意：
1、 对于堵塞严重的筛片：倘若在水中浸泡后还不能清理干净，可以把筛片放在沸水中煮段时间后再加清理，而切不可采用火烧的方法以免筛片变形。
2、 每班停机后，除对工作部件进行清理外，还要及时清除机器表面的粉尘；
3、 定期检查各连接螺旋是否坚固；
4、 润滑剂的更换：新机运转1-2周后，须更换新润滑油，以后视累计作业时间的长短，6-12个月更换一次新油，本机减速箱里八只轴承，是用润滑脂来润滑。半年更换一次每次只要在轴承内装2/3即可。
七、随机附件
扳手1件，加力棒1件，双头加力棒，一头拆除压膜用，一头拆除螺叶用，电机皮带轮1件，粉镜￠165型1件，撬棒1件，料筒叉刀1件，螺旋一对，螺叶一对。
工 艺 流 程

一、大米工艺流程
浸泡米--洗米--水分离--粉碎--混合搅拌--熟化挤丝--成型挤丝--上架冷却--静置老化--松丝--压力蒸粉--静置老化--松丝--烘干--切断--称量包装--成品入库
二、玉米淀粉 花片工艺流程
淀粉—水份—混合—搅拌—熟化挤丝—成型挤丝—静置老化—12-15小时—切片—烘干—包装
3、 玉米淀粉丝工艺流程
淀粉—水份—混合搅拌—熟化挤压—成型挤丝—上架冷却—静置老化—松丝—烘干—切断—称量包装—成品入库
四、年糕生产流程
大米—浸泡—洗米—水分离—水磨—装袋压干—打碎—水份28%--

熟化挤压—成型挤条—输送—冷却—切断—整理包装。
温州五丰粮食机械厂
厂址：温州市吴桥工业区吴丰路19-8号
电话：0577-88602339

传真：0577-88602339   QQ1223092335
手机：13957711060     QQ13533650
网站：www.wufengchina.com 
wflsjx.cn.albaba.com阿里旺旺wflsjx  wufeng198261

