餐饮成本在提高，如何省钱有高招

换个炉灶更好用，还能帮您省费用

1.商用电磁炉PK商用煤气炉

特点比较

	
	商用燃气炉
	商用电磁炉

	炒菜火力
	够猛
	够猛

	使用功能
	满足煎炒煮炖扒煲等
	满足煎炒煮炖扒煲等

	炉灶品种
	炒炉，煲仔，蒸柜等品种多
	炒炉，煲仔，蒸柜等品种多

	节能
	空烧时间多，总费用高
	铁锅离开自动断电，整体费用低

	环保性
	有废气、噪音大、热量大
	无废气、静音、无辐射热

	安全性
	有明火，消防重点，有漏气隐患
	无明火，多重电炉保护，安全

	使用方便
	有苗火，气阀（风阀）等开关
	单一阀门，数字直观显示

	场地选择
	达到消防要求下选择性使用
	任何场合，只要能通电均可使用

	前期投入
	申请天然气管道或预留钢瓶位置
	申请电力增容

	设备寿命
	2-5年
	10年

	维护
	炉膛需定期护理，炉头容易堵塞，维修需待设备冷却，耗时长
	故障自动检测，数字代码显示，维修、更换便捷，快速


2.商用电磁炉的特点
A.赚钱  比常规炉灶节约60%的费用，每灶眼节省约20000元

	单眼商用电磁炉12KW
	单眼广式灶（液化气）

	耗电约8KW/小时
	耗气约18元/小时

	日均耗（5小时）计40KW  40元/日
	日均耗（5小时）计94.75元/日
液化气90元 冷却水 3元    

鼓风机0.35*5=1.75元

	月均耗（30天）计1200元/月
	月均耗（30天）计2842.5元/月

	年均耗电：1200*12=14400元
	年均耗气：2842.5*12=34100元


注：液化气按350-380元/瓶  商用电按1元/KW计算
B.安全：没有明火，没有火灾消防隐患，可以将厨房设在您想设的地下室、高楼、火车、轮船任意地方

C．高效：热能利用率95%以上，而油炉及气炉的利用率在30%左右

D．环保：零排放无噪音，特别安静。远离黑烟、煤气。

E．方便：一个开关控制，无需像燃气炉点苗火，开大火等复杂程序

3.商用电磁炉需要多高电压？功率一般在多少？

380V三相交流电源  炒灶功率8-12KW  大锅灶功率18-30KW

4.改用商用电磁炉必须要进行电力增容吗，费用大约在多少，怎么解决？

   这要看贵酒店的原电力情况，假如原配电箱内380V电压电力富裕量够就不需增容，如电力超负荷需申请增容。费用视本地配电情况而定，一般从3000-50000元左右，具体可拨95598进行咨询。

5.商用电磁炉有没有辐射？商用电磁炉会不会漏电？

辐射比手机小，并且在锅底10公分范围内，对身体绝对无害！

绝对不会漏电，因为整个过程与电没有接触，加热过程是电磁加热，与电没有物理接触，内部线圈全部由防水设计，所以绝对不会漏电

6.如果停电就不能用了吗？

  如果停电，燃油炉、燃气炉也不能用，因为炉灶鼓风设备、排油烟设备都不能运行。餐厅也不能正常营业

7.厨师可不可以抛锅？

  可以，电磁隔热部分是用高硬度的微晶陶瓷玻璃做的，硬度强度非常大。抛锅不影响炒菜时加热工作，当锅底距离商用电磁炉5公分距离才加热，这是实体加热，不需传导，所以抛锅效果比明火还好。

8.炒菜时商用电磁炉的温度够不够？

  商用电磁炉的温度在15秒内可以升温到300度，升温速度高于油炉及气炉。
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